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10.50€ (4-6 persones)
Safata mini croissants + Xuixos

Safates dolces

Una barreja deliciosa de mini croissants artesans, mini croissants de

xocolata i xuixos.

¢ Mini Croissant Artesa: Farina de blat, aigua, sucre, ous, llard de
porc, llevat, sal.

* Mini Croissant Xocolata: Farina de blat, xocolata (cacau, sucre,
mantega de cacau, llet), aigua, sucre, ous, llard de porc, llevat, sal.

* Xuixo de Crema: Farina de blat, crema pastissera (llet, sucre, ous),
llard de porc, aigua, sucre, llevat, sal.

8.50€ (4-6 persones)

Safata mini croissants +
ensaimades

Safates dolces

Una seleccio mini de classics dolgos de la nostra brioixeria, perfecta per

esmorzars o berenars.

* Mini Ensaimada: Farina de blat, aigua, sucre, ous, llard de
porgc, llevat, sal.

* Mini Croissant Artesa: Farina de blat, llard de porc, aigua,
sucre, ous, llevat, sal.

* Mini Croissant de Xocolata: Farina de blat, llard de porc,
xocolata (cacau, llet), sucre, aigua, ous, llevat, sal.
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8.00€ (4-6 persones)
Safata mini croissants

Safates dolces

Una safata variada amb mini croissants artesans i mini croissants de

xocolata.

e Mini Croissant Xocolata: Farina de blat, llard de porc, xocolata
(cacau, llet), sucre, aigua, ous, llevat, sal.

e Mini Croissant Artesa: Farina de blat, llard de porc, aigua, sucre,
ous, llevat, sal.

10.00€ (4-6 persones)

Safata dolg variat

Safates dolces

Una seleccio variada amb mini croissants, xuixos i berlines per satisfer

qualsevol gust dolg.

Mini Croissant Artesa: Farina de blat, llard de porc, aigua, sucre, ous,
llevat, sal.

Mini Croissant Xocolata: Farina de blat, llard de porc, xocolata (cacau,
sucre, mantega de cacau, llet), aigua, sucre, ous, llevat, sal.

Berlina: Farina de blat, sucre, llevat, sal.

Berlina Xocolata: Farina de blat, xocolata, sucre, llevat, sal.

Xuixo: Farina, llard de porc, sucre, ou pasteuritzat, llet, millorant, sal,
fecula de blat de moro, llimona.
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13.00€ (4-6 persones) 7
Safata palmeretes

Safates dolces

Una safata plena de palmeretes cruixents, en versio classica i amb

xocolata.

e Palmeretes Normals: Farina de blat, greix vegetal, sucre, sal,
millorant.

e Palmeretes Xocolata: Farina de blat, greix vegetal, sucre, sal,
millorant, xocolata.

14.50€ (4-6 persones)
Safata full variat

Safates dolces

Una safata variada amb els nostres productes fullats més cruixents i

deliciosos.

e Palmeretes Normals: Farina de blat, greix vegetal, sucre, sal,
millorant.

e Palmeretes Xocolata: Farina de blat, greix vegetal, sucre, sal,
millorant, xocolata (cacau, mantega de cacau, sucre).

e Mini Canya de Cabell d’Angel: Farina de blat, greix vegetal, sucre,
cabell d’angel (carabassa, sucre), sal, millorant.

* Mini Canya de Crema: Farina de blat, greix vegetal, sucre, crema
pastissera (llet, ous, sucre), sal, millorant.
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12.00€ (4-6 persones)

Safata de baguetines blanques
amb embotit variat

Safates salades

Safata de mini baguetines blanques farcides amb una seleccio
d’embotits variats.

e Pa:Farina de blat, aigua, sal, millorant panari, llevat.
e Farciments: Pernil dol¢, pernil salat, xoric, llom.
¢ Formatge: Llet, sal.

12.00€ (4-6 persones)

Safata de baguetines de llavors
amb embotit variat

Safates salades

Safata de mini baguetines de llavors farcides amb embotits variats.

e Pa: Farina de blat, aigua, sal, millorant panari, llevat, llavors (sesam,
11i, rosella, civada).

e Farciments: Pernil dol¢, pernil salat, xoric, llom.

e Formatge: Llet, sal.
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12.50€ (4-6 persones)

Safata de baguetines mixtes
amb embotit variat

Safates salades

Una combinacio de baguetines blanques i de llavors amb embotits

variats.

e Pa:
o Baguetines blanques: Farina de blat, aigua, sal, millorant panari, llevat.
o Baguetines de llavors: Farina de blat, aigua, sal, millorant panari, llevat,
llavors (sésam, 1li, rosella, civada).
e Farciments: Pernil dolg, pernil salat, xoric, llom.
¢ Formatge: Llet, sal.

15.50€ (4-6 persones)
Safata de Baguetines Vegetals
(Tonyina)

Safates salades

Baguetines vegetals farcides amb tonyina, enciam, maionesa, ou i
tomaquet natural.

Farina de blat, Maionesa (ous, oli), Tonyina, Enciam, Ou, Tomaquet
natural a rodanxes
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12.50€ (4-6 persones)

Safata de Xapates Individuals
amb Embotit Variat

Safates salades

Safata de xapates farcides amb embotits variats.

e Xapata Individual: Farina de blat, farina de segol, aigua, sal,
millorant, llevat.
¢ Farcit:
o Embotits: Pernil dolg, pernil salat, xoric, llom.
o Formatge: Llet.

20.00€ (4-6 persones)

Safata de boletes amb embotit
variat

Safates salades

Boletes de pa variades farcides amb embotits seleccionats.
¢ Boleta de Formatge: Farina de blat, formatge (llet), aigua, llevat, sal,
oli d’oliva
e Boleta de Nous: Farina de blat, nous, aigua, llevat, sal, oli d’oliva
¢ Boleta de Mantega: Farina de blat, mantega (llet), aigua, llevat, sal
e Boleta d’Oliva: Farina de blat, olives, aigua, llevat, sal, oli d’oliva
¢ Boleta de Llavors: Farina de blat, sesam, 1li, rosella, civada, aigua, sal,

millorant, llevat
¢ Farciments: Pernil dolg, pernil salat, xorig, llom, formatge (llet)
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17.00€ (4-6 persones) al
Safata de Brioixos de Pernil 1

Formatge

Safates salades

Safata de brioixos suaus i esponjosos farcits de pernil dolg i formatge.
e Farina de blat, Margarina vegetal, Ou pasteuritzat, Mantega, Sucre,
Millorant, Esséncia de vainilla i llimona, Llevadura, Sal, Aigua,
¢ Farcit: Pernil dol¢ i formatge (llet)

17.00€ (4-6 persones)

Safata de Brioixos de Pernil
Salat

Safates salades

Brioixos suaus farcits de pernil salat.
e Farina de blat, Margarina vegetal, Ou pasteuritzat, Mantega, Sucre,
Millorant, Essencia de vainilla i llimona, Llevadura, Sal, Aigua,

e Farcit: Pernil salat
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22.00€ (4-6 persones)

Safata de Brioixos Vegetals
(Tonyina)

Safates salades

Brioixos farcits amb tonyina, enciam, maionesa, tomaquet i ou.

» Brioix: Farina de blat, margarina vegetal, ou pasteuritzat, mantega,
sucre, millorant, essencia de vainilla i llimona, llevadura, sal, aigua.
» Farcit: Maionesa (ous, oli), tonyina, enciam, tomaquet natural a

rodanxes, ou.



COCA MAGDALENA

baking smiles ¢ brewing happiness



8B

15.20€ - 25.25€ (20-30/ 30-40 infants aprox.) \ TT

Coca Magdalena Natural

Coca de magdalena 30X40/50%35

Una coca de magdalena natural, suau i esponjosa, ideal per a qualsevol

ocasio.

Farina de blat, sucre, sucre llustre, ous, oli de gira-sol, llet, llevat, sal, aroma
de llimona.

17.65€ — 31.55€ (20-30/30-40 infants aprox.)

Coca Mag de Xocolata

Coca de magdalena 30%40 / 50%35

Una coca de magdalena de xocolata amb llenties de cacau, perfecta per

als amants del cacau.

Farina de blat, oli de gira-sol, sucre, llet, sucre invertit, impulsor, ou
pasteuritzat, sal, xocolata, llenties de xocolata.
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17.65€ — 31.55€ (20-30/30-40 infants aprox.) T

Coca Magdalena Natural +
Llenties de Xocolata

Coca de magdalena 30X40 / 50X35

Una coca de magdalena natural amb un toc dol¢ i cruixent gracies a les
llenties de xocolata.

Farina de blat, oli de gira-sol, sucre, llet, sucre invertit, impulsor, ou

pasteuritzat, sal, llenties de xocolata.

18.95€ — 33.00€ (20-30/30-40 infants aprox.)

Coca Decorada

Coca de magdalena 30X40 / 50%35

Una coca de magdalena decorada amb sucre llustre i “Lacasitos”,

perfecta per a celebracions i moments especials.

Farina de blat, oli de gira-sol, sucre, llet, millorant, sucre invertit, impulsor,
ou pasteuritzat, sal, sucre llustre, lacasitos (cacau, sucre, llet, colorants

alimentaris).
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21.45€-36.60€ (20-30/30-40 infants aprox.) TT

Coca Mag de Xocolata
Decorada

Coca de magdalena 30X40/ 50x35

Una coca de magdalena de xocolata amb llenties de cacau i decorada
amb sucre llustre i “Lacasitos”.

Farina de blat, oli de gira-sol, sucre, llet, sucre invertit, impulsor, ou
pasteuritzat, sal, xocolata, llenties de xocolata, sucre llustre, lacasitos

(cacau, sucre, llet, colorants alimentaris).
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30.90€ (6-7 persones)
Mousse de llimona 1 xocolata
blanca

Pastisseria

Una combinacio cremosa de llimona refrescant 1 xocolata blanca.

Ou pasteuritzat, Sucre, Farina de blat, Emulsionant, Esséncies de vainilla i
llimona, Clara d’ou, Nata, Aigua, Gelatina, Fruites naturals, Xocolata

blanca.

30.90€ (6-7 persones)

Mousse de gerds

Pastisseria

Una mousse de gerds amb un sabor delicat i una textura lleugera.

Ou pasteuritzat, Sucre, Farina de blat, Emulsionant, Essencia de vainilla,
Xocolata, Mantega, Crema anglesa (nata, llet sencera, rovell d’ou
pasteuritzat i sucre), Nata muntada, Fulles de gelatina, Puré de gerds,

Aigua, Fruits vermells (gerds)




30.90€ (6-7 persones) %%

Mousse de llimona

Pastisseria

Una mousse refrescant de llimona, perfecta per als paladars que

busquen un postre lleuger i citric.

Ou pasteuritzat, Sucre, Farina de blat, Emulsionant, Essencies de vainilla i
llimona, Clara d’ou, Nata, Aigua, Gelatina, Fruites naturals

30.90€ (6-7 persones)
Mousse tiramisu

Pastisseria

Una mousse inspirada en el classic tiramisu, amb un sabor intens de

cafée iun toc de cacau.

Ou pasteuritzat, Sucre, Farina de blat, Emulsionant, Esséncies de vainilla i
llimona, Clara d’ou, Nata, Aigua, Cacau en pols, Cafe
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17.55€ (6-7 persones) T

Brag gitano cremat trufa

Pastisseria

Un brag de gitano amb farcit de trufa, acabat amb una capa cremada.

Ou pasteuritzat, sucre, farina de blat, emulsionant, essencies de vainilla i
llimona, sucre invertit, impulsor, nata, cacau en pols. Yema: sucre, glucosa,
aigua, fecula de blat de moro, ou pasteuritzat, esséncia de vainilla.

17.55€ (6-7 persones)
Brac de gitano cremat nata

Pastisseria

Un classic brag de gitano farcit de nata fresca, amb un toc de crema

cremada a l'exterior.

Farina de blat, ou pasteuritzat, sucre, impulsor, emulsionant, impulsor,
nata, Yema: sucre, glucosa, aigua, fecula de blat de moro, ou pasteuritzat,
esséncia de vainilla.



17.55€ (6-7 persones) %%

Brac de gitano cremat
trufa/nata

Pastisseria

Una combinacio perfecta de trufa i nata en un brag de gitano amb un

acabat cremat.

Farina de blat, ou pasteuritzat, sucre, impulsor, emulsionant, nata, cacau en
pols. Yema: sucre, glucosa, aigua, fecula de blat de moro, ou pasteuritzat,
esseéncia de vainilla.

18.55€ (6-7 persones)
Brag de gitano cremat llimona

Pastisseria

Un brag de gitano farcit de crema de llimona, amb un acabat de crema

cremada que combina a la perfeccio dolcor i frescor citrica.

Farina de blat, Ou pasteuritzat, Sucre, Emulsionant, Essencies de vainilla i
llimona, Sucre invertit, Nata, Impulsor, Essencia de llimona, Gelatina,
Yema: sucre, glucosa, aigua, fecula de blat de moro, ou pasteuritzat, esséncia
de vainilla.
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16.50€ (4-5 persones) T

Trena de brioix nata

Pastisseria

Una trena de brioix tendre farcida de nata fresca, perfecta per als
amants dels dolcos suaus.

Farina de blat, Margarina vegetal, Ou pasteuritzat, Mantega, Sucre,
Millorant, Essencia de vainilla i llimona, Llevat, Sal, Aigua, Nata.

19.60€ (4-5 persones)

Trena de nata + fruita

Pastisseria

Una trena de brioix amb nata i fruita fresca de temporada.

Farina de blat, Margarina vegetal, Ou pasteuritzat, Mantega, Sucre,
Millorant, Essencia de vainilla i llimona, Llevat, Sal, Aigua, Nata, Fruita
natural.

Crema pastissera: Llet sencera, sucre, rovell d'ou pasteuritzat, fecula de
blat de moro, esséncia de vainilla, essencia de llimona, canyella en branca.
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22.70€ (4-5 persones) I
Banda de nata
Pastisseria

Una base cruixent de pasta de full amb nata fresca i decorada amb

fruites naturals.

Farina de blat, Greix vegetal, Sal, Aigua, Gelatina, Fruites naturals, Nata

22.70€ (4-5 persones)
Banda de fruita i crema

Pastisseria

Una base de pasta de full amb crema pastissera i fruita natural,
perfecta per a qualsevol ocasio.
Farina de blat, Greix vegetal, Sal, Aigua, Fruites naturals, Gelatina, Crema

pastissera: Llet sencera, sucre, rovell d’ou pasteuritzat, fecula de blat de
moro, esséncia de vainilla, essencia de llimona, canyella en branca.
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12.40€ - 16.50€ (5-6 persones) TT

Tortell de Nata

Pastisseria

Un tortell farcit de nata fresca, ideal per a celebracions i moments

especials.

Farina de blat, Grassa vegetal, Sal, Aigua, Nata, Sucre

22.70€ (5-6 persones)

Financer de Gerds

Pastisseria

Un dolg delicat amb un toc acid gracies als gerds frescos.

Ou pasteuritzat, sucre, farina de blat, emulsionant, esséncies de vainilla,
xocolata, mantega, gelatina de poma, puré de gerds, fulles de gelatina,
gerds frescos.
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BEGUDES

Llet/
Beguda Vegetal

N\ -
, alpro
BARISTAI

Refrigeri




MENJAR

Coca Cocade Truita de Truita

d’Escalivada Carbasso Patates d’Espinacs




Croque Noruec Vegetal Pernil Vegetal de
Monsieur 1 Formatge Tonyina

2.40€ 2.40€ 2.40€

Empanada Empanada Empanada
Pollastre Carn Vegana

2.10€



SUGGERIMENTS

311§ 5 0 | o U PP 2.30€
1\, E-1 | - PP PP 1.20€
(G T 013 G 77 2 ) T 33€
Xic Salat Petit (48U)...cccuviininiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiceeaaes 12,50€

Xic Salat Gran (24u) ..cceeeeiiniiiiiiiiiiiiiiiiiieieieieieieiececacacaaens 10,80€



